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Apportez variété et efficacité à votre cuisine.
•	 Demandez votre échantillon ici
•	 Téléchargez la fiche produit avec recettes

Envie 
de découvrir 
Yumiko ?

Yumiko est une salade contemporaine d’inspiration asiatique qui répond à 
la demande de saveurs originales et de présentations attrayantes. L’association 
de riz noir, de couscous perlé et de légumes offre un équilibre parfait entre 
texture, goût et couleur.

Une solution polyvalente pour les chefs souhaitant travailler efficacement 
sans compromis sur la créativité.

Pourquoi choisir Yumiko ?

Yumiko
salade d’inspiration 
asiatique avec 
du caractère

Pratique

	✓ Décongeler et servir 	✓ Idéale pour applications froides 	✓ Adaptée à différents concepts

Prête à l’emploi
Idéale en service rapide.

Polyvalente
Parfaite en accompagnement ou base de plat.

5 jours de conservation après décongélation
Plus de flexibilité en cuisine.

Zéro gaspillage
Pas de pertes, contrôle optimal des coûts.
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Ingrédients :
•	 400 g de saumon

•	 400 g de Yumiko

•	 Sauce soja, citron vert, huile de sésame

•	 Crème aigre, graines, herbes

Préparation :
1.	 Coupez le saumon et mélangez avec 

la marinade.

2.	 Servez avec Yumiko et garnitures.

Ingrédients :
•	 400 g de Yumiko

•	 8 brochettes de poulet

•	 120 ml de sauce teriyaki

•	 1 citron vert

•	 Ciboulette, oignons frits

Préparation :
1.	 Grillez les brochettes et nappez 

de sauce teriyaki.

2.	 Servez sur Yumiko et terminez avec 

garnitures et citron vert.

salade Yumiko

brochettes de poulet grillées 
et teriyaki
4 personnes

Salade Yumiko

Tartare de saumon à l’asiatique 
4 personnes

Idéal en plat à partager

Parfait en entrée

Demandez votre échantillon 
et lancez-vous

Ajoutez 
ces plats à 
votre menu

Voir la recette en ligne

Voir la recette en ligne


